
 
V-O-R-S-P-E-I-S-E-N  

 
 

Bunte Salatvariation 

7,20 € 
 

Gebackener Schafskäse mit Preiselbeeren dazu  

Bunte Salatvariation 

11,60 €  
 

Gebratene Kräuterpilze auf Bunter Salatvariation  

10,40 € 
 

alle Salatvariationen sind mit unserem hausgemachten 

Balsamico- Dressing mariniert  

 
 
 
 

S-U-P-P-E-N 
 
 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle  

6,50 € 
 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen  

6,80 € 
 

Kürbiscremesüppchen mit Sahnehaube und 

Kürbiskernöl  

6,40 € 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 



 

L-E-C-K-E-R-E  S-C-H-M-A-N-K-E-R-L 
 
 

Allgäuer Käsespätzle mit Schmelz- und Röstzwiebeln dazu 

kleine Salatvariation 

15,20 € 
 

Dreierlei Knödel (Käse, Spinat und Rote Beete) mit gebratenen Pilzen 

und Kräutern in feiner Cremesoße   

16,80 € 
  

Kürbis Agnolotti mit gebratenem Kürbis und gerösteten  

Kürbiskernen    

16,80 € 
 

B-U-R-G-E-R 
 

 

Beef Burger - mit Rindfleisch Patty, Bergkäse, Krautsalat, 

Schmelzzwiebeln, Tomaten und Rucola  

dazu Pommes Frites 

17,80 € 
 

Red Garden Burger - mit Avocado- Edamame Patty,  

Zupfsalat, Schmelzzwiebeln, Schafskäse, Preiselbeeren und Rucola 

dazu Pommes Frites 

17,80 € 
 

Lachs Burger - gebratenes Lachsfilet mit Meerrettich, Rucola, 

Zupfsalat, Gurken, Tomaten und Zwiebeln 

dazu Pommes Frites 

18,90 € 
 

Chicken Cheese Burger - mit Crispy- Hähnchen Patty, Bergkäse 

Zupfsalat, Tomaten, Gurken, Schmelzzwiebeln und Rucola 

dazu Pommes Frites 

17,80 € 
 

Mac & Cheese Burger - mit Zupfsalat, Tomaten, 

Essiggurke, Schmelzzwiebeln, Sauce Tatar und Rucola 

dazu Pommes Frites 

17,60 € 
 

auch mit Süßkartoffelpommes möglich 1,00 € Aufpreis 



 

F-L-E-I-S-C-H 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ dazu  

herbstliches Gemüse und Pommes Frites  

16,50 € 
 

Holzfäller Cordon Bleu (Bergkäse, Schinken und Röstzwiebeln) dazu 

herbstliches Gemüse und Pommes Frites  

17,40 € 
 

Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzrahmsoße, dazu 

herbstliches Gemüse und hausgemachten Butterspätzle 

17,60 € 
 

Geschnetzeltes „Züricher Art“ dazu herbstliches Gemüse  

und Kartoffelrösti  

17,70 € 
 

Geschmorte Ochsenbacken mit kräftiger Bratensoße  

dazu glasierte Karotten und hausgemachten Butterspätzle 

18,90 € 
 

Zartes Rehragout mit Preiselbeeren dazu 

Blaukraut und hausgemachten Butterspätzle  

19,40 € 
 

Zwiebelrostbraten mit kräftiger Bratensoße  

dazu Allgäuer Käsespätzle und Röstzwiebeln  

25,40 € 
 

 Rumpsteak vom Grill auf Bratgemüse  

dazu Westernkartoffeln mit Kräuterdipp   

26,80 € 
 

 Hähnchenbrust vom Grill auf Bratgemüse dazu  

Mandel- Kroketten mit Kräuterdipp   

18,90 € 
 

 

 

  



 

W-A-S  L-E-I-C-H-T-E-S  V-O-M  G-R-I-L-L  
 

 

Bunte Salatvariation mit hausgemachtem Balsamico- Dressing dazu 

 

Rumpsteak vom Grill 

23,80 € 
Zander vom Grill 

18,90 € 
Saiblingsfilet vom Grill  

19,90 € 
gebratene Hähnchenbrust vom Grill 

17,20 € 
Felchenfilet vom Grill  

21,80 € 
 

Dazu reichen wir Kräuterbutter und ofenfrisches Wurzelbaguette 

 

 

 

 

F-I-S-C-H 
 
 

In Zitronenbutter gebratenes Felchenfilet dazu 

herbstliches Gemüse und Petersilienkartoffeln  

22,60 € 
 

 Zanderfilet vom Grill dazu  

Kürbis Agnolotti mit gebratenen Kürbis und  

gerösteten Kürbis Kernen  

20,80 € 
 

Poschiertes Kabeljaufilet auf 

Süßkartoffel- Püree dazu herbstliches Gemüse  

 20,20 € 
 

Saiblingsfilet vom Grill dazu 

Bratgemüse und Mandel- Kroketten 

21,80 € 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

N-A-C-H-S-P-E-I-S-E-N 
 
 

Gebackene Apfelringe in Zimt- Zucker gewälzt dazu Vanilleeis  

7,40 € 
 

Gebackenes Schokoladen Soufflé dazu Fruchtsorbet  

7,50 € 
 

Salted Caramel Créme Brûlée  

7,90 € 
 

Himbeer- Panna Cotta  

7,10 € 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  

7,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Kleine Umbestellungen sind möglich, hierfür berechnen wir 1,00 € 

Für eine kleine Portion verrechnen wir 1,50 € 

 

Als kleine Information, wir verfeinern unser Gemüse mit Mandelbutter    


